
Proefformulier 20 Puntensysteem

________________________________________________________________________________________

Algemene informatie
Proefdatum ______________ Oogstjaar ___________ Land ________________________________________
Productomschrijving van de wijn______________________________________________________________
Producent  _______________ Gebied__________________________________________________________
Wijngaard/cru ___________________________ Gemeente/district __________________________________
Merknaam/Druivenrassen _ __________________________________________________________________

Keldergegevens
Aankoopdatum ___________ Gekocht bij _______________________________________________________  
Prijs _____________________ Nog in voorraad__________________________________________________

________________________________________________________________________________________

De kleur

Helderheid        	  Briljant    Helder    Dof    Mistig   
	  Troebel, anders: ______________________________________________________
Tint rode wijn   	  Violet    Bordeauxrood   Bloedrood   Steenrood  
	  Oranje, anders: _______________________________________________________
Tint witte wijn  	  Groen   Citroen    Strogeel    Goud    Amber  
	  Bruin, anders:_________________________________________________________
Tint rosé wijn   	  Zalm    Grapefruit    Oranje, anders: ___________________________________
Diepte	  Diep  Redelijk diep  Licht, anders: _ _________________________________
Viscositeit	  Dik    Dun   Parelend   Tranen, anders: _______________________________

	 Kleur. Maximaal 3 punten	______
________________________________________________________________________________________

De neus

Frisheid	  Zuiver   Oud    Geoxideerd, anders: ____________________________________
Geurtjes	  Zwavel/prikkend   Kurk   Zuur, anders: _______________________________
Fruitigheid	 Welke soort   Appel   Abrikoos   Zwarte bes   Kers  
	  Pruim   Framboos  Anders nl: __________________________________________
Kruidigheid	 Welke soort   Specerijen   Chocolade   Truffel   Bosgeuren  
	  Paddestoel,  Anders nl: _________________________________________________
Complexiteit	  Complex   Niet complex, anders: _ ______________________________________

	 Neus. Maximaal 5 punten	______
________________________________________________________________________________________



________________________________________________________________________________________

De smaak
Tannine	  Soepel   Zacht   Rond   Stroef   Stevig
Volheid	  Lichte wijn   Middelzwaar   Zware wijn
Frisheid	  Fris   Zurig   Rijp   Ontwikkeld  
Fruitigheid	 Welke soort   Appel   Abrikoos   Zwarte bes   Kers  
	  Pruim   Framboos  Anders nl: __________________________________________
Kruidigheid	 Welke soort?   Specerijen   Chocolade   Truffel  
	  Bosgeuren   Paddestoel, Anders nl: _ ____________________________________
Complexiteit	  Complex   Niet complex, anders: _ ______________________________________

Afdronk	  Talmend (blijft lang hangen)   Breed (iets lang hangen)
	  Goed   Geen nasmaak 

	 Smaak. Maximaal 9 punten	______
________________________________________________________________________________________

Algemene indruk
Kwaliteit  	  Slecht   Goed.  In balans   ja  nee
Staat van de wijn 	  Jong   Oud   Krachtig  
Kwaliteit 	  Complex   Uniek   Bewaarwijn
Prijs / kwaliteit 	  Voordelig   Goed   Te duur
	 Overige opmerkingen

	 Algemene indruk. Maximaal 3 punten	______
________________________________________________________________________________________

Totaal  ____ Sterren. Drinken: ___________ Max. 20 punten	 _____
________________________________________________________________________________________

© WijnGekken
www.wijngekken.nl


